


Shoyu Light ¢

REDUCAO DE SODIO
Reducao de 30% de sddio,
mantendo a intensidade do
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Molho

Molho Shoyu
¢ Premium

Com muito mais soja e fermentagao 100%
natural, salientando o gosto do prato e
ainda proporcionando uma coloragdo mais
apetitosa.
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sabor.

7 Molho
2 Teriyaki

Com especiarias naturais, oferece o equilibrio
perfeito dos sabores umami, doce e salgado.
Com uma aparéncia extremamente apetitosa
(igual a traducdo para o portugués, TERIYAKI =
Brilho, grelhado.)



Molho Shoyu 2

Gengibre :

MOLHO SHOYU COM GENGIBRE

0 sabor do shoyu com um toque leve de
frescor e ardéncia da especiaria gengibre.

A facilidade dessa unido em um Gnico produto.

Molho
Wasabi

MOLHO COM WASABI

Equilibrio perfeito do sabor e frescor da
Raiz Forte (Wasabi) e a cremosidade da
maionese! Seu grau de ardéncia é baixo,
trazendo como elemento principal o sabor!

=

2
L
b
A

Ingrediente perfeito para pessoas que
amam pratos agridoces, Incrementando




LINHA UMAI CEPERA

UMAI, PALAVRA EM JAPONES

QUE REMETE A CULTURA ORIENTAL E TAMBEM ESTA
CONECTADA AOS NOSSOS PRODUTOS:

SABOROSO, DELICIOSO, GOSTOSO

(TRADuc__;Ao DE UMAI)

Aponte a sua
camera para
o Qr. Code

INFORMACOES

el W

PREMIUM

pEsDE | 947 BRASIL




